Semaine 07 du : lundi 09 au vendredi 13 février 2026
VACANCES HIVER

*Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements.
jeudi 12 février 2026

LES CLASSIQUES

(0T PLARETE SAKTE ) X /

| ‘th

mercredi 11 février 2026

mardi 10 février 2026
ANIMATION "NOUVEL AN CHINOIS"

LES CLASSIQUES

lundi g février 2026

COMME CHEZ MAMIE

Salade verte & vinaigrette

Duo de carottes BIO & panais
Samossa de légumes

Lentilles en salade (lentille HVE,

brunoise, échalotes, persil, oignons)

(f#a)

rapés vinaigrette

Sauté de porc* au caramel
(*Francais) @

Sauté de dinde au caramel

Filet de colin frais meuniére

[ posson |
FhS

@ sauce tartare

Gnocchis* sauce fromagere

Escalope de volaille sauce

forestiére (*semoule BIO)

Filet de poisson sauce soja, échalotes,

Galette végétale
ciboulette
Crumble de courge* . ) ) )
Riz BIO facon pilaf Gratin de poireaux
(*courge BIO)
Brie Emmental rapé (10g) Yaourt BIO nature sucré Fromage fondu type fripon

Ile flottante Salade de fruits frais Gateau a I'ananas

Orange BIO @

O
Pain Pain Pain 00 Pain

* Pour rappel, les fromages au lait cru sont destinés aux enfants dgés de + 6 ans. (arrété prefectoral avril 2019)
Menus conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

% Appellation d'Origine Protégée Haute Valeur Environnementale @ Au moins 1 aliment BIO dans la recette

@ Viandres Francaises

POISSON . .
FRAIS Poisson frais

Péche durable Produit local

ﬂii@ Produit Label Rouge

vendredi 13 février 2026

COMME CHEZ MAMIE

Somité de choux fleur (cru)

@ sauce béarnaise

Lasagnes de boeuf*

(*Frangais) @

Lasagnes épinards fromage

Cantal jeune AOP (&)

Compote de pommes BIO

"Thomas le Prince"”

Pain

% Menu alternatif J}H‘

@ Les p'tits PLUS



Semaine 08 du : lundi 16 au vendredi 20 février 2026 -

N GPS’
VACANCES D'HIVER g

*Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements.

lundi 16 février 2026

PARTONS EN VOYAGE

Velouté de légumes

Curry de pois chiche & légumes au

; PRODUIT
lait de coco Vﬁ[
Boulgour BIO facon pilaf

St nectaire AOP (&5

Poire BIO @

Pain

mardi 17 février 2026

LES CLASSIQUES

Rapé de chou rouge BIO

vinaigrette aux pommes

Sauté de poulet sauce moutarde

Quenelles natures sauce moutarde

Carottes BIO persillées

Yaourt nature sucré

"Pré Jourdan"
Bugnes & sucre glace

Pain

mercredi 18 février 2026

LES CLASSIQUES

Salade de pates
(*pates BIO)

Steak* haché sauce barbecue

(*Francgais) @

Tortilla

Choux-fleur HVE sautés

Fourme d'Ambert AOP

Kiwi BIO @

Pain

jeudi 19 février 2026

COMME CHEZ MAMIE

Salade verte compsoée &

vinaigrette

@ croutons@ mais

Croziflette

(crozets, lardons, reblochon)
Croziflette de dinde

Gratin de crozets & poisson

Creme dessert vanille

Pain

vendredi 20 février 2026

LES CLASSIQUES

Salade d'haricots verts (haricots

verts BIO, ceuf dur, oignons)

Filet de poisson sauce Nantua

Pommes vapeur

Fromage frais nature sucré

Pomme cuite HVE

Pain

@ Viandes Francais

Flﬂsﬂslug Poisson frais

WA—'@ Produit Label Rouge

* Pour rappel, les fromages au lait cru sont destinés aux enfants agés de + 6 ans. (arrété préfectoral d'avril 2019)

Menus conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

Appellation d'Origine Protégée

IS

g Péche durable
e

/| Haute Valeur Environnementale @ Au moins 1 aliment BIO dans la recette

Produit local

=

fa MC/?’O Menus alternatif

S

Les p'tits PLUS




